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CREER DES SOLS SAINS GRACE AU COMPOSTAGE

GESTION DES NUTRIMENTS ET FERTILISATION

AMENDEMENTS ORGANIQUES DU SOL ET ALTERNATIVES

ROTATION DES CULTURES ET ASSOCIATIONS DE PLANTES

GESTION DE L'EAU ET PRATIQUES D'IRRIGATION

LUTTE INTEGREE CONTRE LES RAVAGEURS (IPM)

CONSERVATION DES SOLS ET PRATIQUES DURABLES
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MOISISSURES ET DES T
MALADIES FONGIQUES

® Toutes les moisissures sont des champignons, mais
tous les champignons ne sont pas des moisissures

e Maladies fongiques

® Causes des moisissures et des maladies fongiques

¢ |dentifier les moisissures et les maladies fongiques

® Mesures preventives

MODULE 4: PREVENTION DES MOISISSURES ET DES MALADIES FONGIQUES



1) TOUTES LES MOISISSURES SONT DES
CHAMPIGNONS, MAIS TOUS LES CHAMPIGNONS
NE SONT PAS DES MOISISSURES

Champignons (Fungi) :

Groupe diversifié d’organismes eucaryotes appartenant au regne des
champignons ; comprend les levures, les moisissures et les champignons ;
jouent un réle dans la décomposition

Organismes eucaryotes = organismes composeés de cellules avec un
veritable noyau

Moisissures (Mould) :

Type spécifique de champignon, généralement constitué de filaments
multicellulaires (hyphes) formant un myceélium ; se reproduit par spores ;
joue un réle dans la décomposition et le cycle des nutriments ; plage de
température optimale : 15°-25 °C ; humidité supérieure a 60 %, pH 3-7

Multicellulaire = forme structurale de certains champignons, composée de
plusieurs cellules, pouvant étre pathogene ou non

ION DES MOISISSURES ET DES MALADIES FONGIQUES
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E 4: PREVENTION DES MOISISSURES ET DES MALADIES FONGIQUES

CONDITIONS DE CROISSANC
DES MOISISSURES

e |nfestation (ex. : germination des spores de
moisissure)

e Nutriments (cellulose et amidon, aussi
salete et poussiere)

e Tempeérature (dans la plage de 0-50°C)

e Humidité (humidité relative supérieure a
60 %)

e Oxygene

Nath, S.; Dewsbury, M.; Kunzel, H.; Watson, P. Mould Growth Risks
for a Clay Masonry Veneer External Wall System in a Temperate
Climate. Atmosphere 2022, 13, 1755.
https://doi.org/10.3390/atmos13111755



2) MALADI ?FONG IQUES

Infections causées par des champignons pathogéenes pouvant affecter différents organismes

(pathogene = champignons capables de provoquer des maladies, formes multicellulaires et
unicellulaires)

® Présentent des risques sanitaires importants et impactent les organismes vivants
® | 'exposition peut entrainer une variéte de problemes de sante :

Allergies, problémes
respiratoires, problemes de
peau et affaiblissement du
systeme immunitaire chez
les humains et les animaux

Toute partie de la plante
peut étre affectée, par
exemple : mildiou poudreux,
 flétrissement, pourriture des
racines, tiges affaiblies

Classées en fonction du
type de champignon et de
la partie du corps affectée

SISSURES ET DES MALADIES FONGIQUES
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3) CAUSES DES MOISISSURES ET
DES MALADIES FONG|QUES O /\/\

”~ / .
Facteurs environnementaux //

e Humidité : exces d’humidité, mauvais drainage, mauvaise ventilation;
pratiques d'irrigation comme l'arrosage aérien laissant les feuilles
mouillées

e Température : chaleur et humidité favorisent la croissance fongique

e Variations de température : stress des plantes, peuvent favoriser les
maladies fongiques

* Densité des cultures : plantation trop dense > humidité accrue et
microclimat ideal pour les maladies fongiques

e Lumiere : lumiere insuffisante affaiblit les plantes

e Conditions du sol : sols trop humides ou compactés > pourriture des

racines ou autres maladies fongiques




Facteurs liés a 'hote

Variété de plante : généetiquement susceptible (ou résistante) a
certaines maladies fongiques

Age de la plante : les jeunes plants et semis sont souvent plus
sensibles ; les plantes matures disposent souvent de mécanismes de
défense plus robustes

Carence en nutriments : les déficits en nutriments essentiels (NPK)
rendent les plantes plus vulnérables aux maladies

Maladies antérieures : affaiblissement di a une infection précédente
Stress hydrique : exces d’'eau ou sécheresse provogue du stress
Graines/plantes contaminées : spores fongiques sur la surface des
graines ou dans les tissus, pouvant infecter la culture, le sol
environnant et l'eau



Utilisation de pesticides/fongicides

Résistance : surutilisation > apparition de souches fongiques résistantes, plus difficiles a
contrbler

Perturbation de l'équilibre microbien : détruit les micro-organismes bénéfiques du sol
qui aident a supprimer les agents pathogenes fongiques

Stress des plantes : les applications peuvent stresser les plantes

Accumulation de résidus : un niveau élevé de résidus de pesticides peut créer un
environnement favorable a la croissance fongique

Déséquilibre nutritionnel : interférence avec l'absorption des nutriments par les plantes
Microbiome des plantes altéré : modification du microbiome naturel des plantes,
réduisant la présence de champignons bénéfiques (qui concurrencent les champignons
nuisibles)

Déclin de la santé du sol : dégradation de la santé du sol, capacité réduite a soutenir la
croissance des plantes, vulnérabilité accrue aux maladies fongiques

Mauvaise utilisation des fongicides : surapplication > modification des populations
fongiques, les pathogenes plus agressifs prosperent

MALADIES FONGIQU
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4) IDENTIFICATION DES MOISIS
ET DES MALADIES FONGIQUES =

Signes visuels chez les animaux et les humains

Signes visuels sur les plantes :

Décoloration (rouille, orange, brun)

Revétement poudreux de mildiou

Feuilles qui se recroquevillent

Taches de croissance anormale

Pourriture des tiges (molle, visqueuse, décolorée,
chancres)

Racines foncées et molles

Fruits susceptibles aux moisissures : taches veloutées
blanches a vertes

Problemes respiratoires : toux, sifflements, //_\\ (

essoufflement

Eruptions cutanées et desquamation

Réactions allergiques

Maladies fréequentes (affaiblissement du systeme
immunitaire)

Alimentation moisie > faiblesse générale, production
de lait réduite (bovins)




4) IDENTIFICATION DES MOISISSURES
DES MALADIES FONGIQUES

Outils de diagnostic

e Prélevement de feuilles
® Prélevement de sol

® Tests en laboratoire

® Observation reguliere
® Tenue de reqistres

e Kits de test a domicile



Genéral 59 h.db'ﬂl e-terrain

e Rotation des cultures
e \ariétes resistantes -
e Espacement approprié (circulation de 'air

* Assainissement (nettoyage des outils) ~ ——— (\

Gestion de I'environnement

e Gestion de l'eau et du sol : irrigation appropriée, éviter l'arrosage aérien ;
drainage adéquat, aération et disponibilité des nutriments

e Paillage : paillis organique pour réguler la température et 'humidité du
sol ; reduit les infections par des maladies transmises par le sol

e Récolte en temps opportun : minimise le risque de maladies post-récolte

e [utte biologique : utilisation de micro-organismes bénéfigues pour
concurrencer les champignons/moisissures nuisibles

e Empécher l'établissement des champignons dans le sol : retirer les plantes
ou parties de plantes affectées et les éliminer (ne pas composter)

DIES FO
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e Récolter les cultures avant qu’elles ne sm ét@ mdares

e Hygiene stricte pendant et apres la récolte : outils, seaux et mains propres/
steriles ; gants pour les récolteurs

e Temps de stockage prolongeé : traiter, stocker et emballer des que possible
apres la récolte, manipulation douce pour éviter les ecchymoses

e Minimiser le temps entre le champ et le marché/magasin

e [aver legerement les produits sans endommager le revétement naturel
(cire/huile), puis sécher rapidement a l'air ou en tapotant

e Hygiene éleveée lors du traitement et de l'emballage : éviter la
contamination en utilisant des outils et emballages propres et assurer une
bonne fermeture

e En stockage : contrble de la température et de 'humidité ; endroit frais,

sec et bien ventilé
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Table 1. Commonly grown fruits and vegetables with recommended storage conditions for temperatu
and relative humidity, approximate storage life under optimum conditions and highest freezing points

p Z
2 r e s r e C O l e Commodity Temperature Rel. humidity  Approximate storage life Freezing point
e (°F) (percent) R

(

FRUITS |
Apples 30-40 50-95 1-12 months 293
Apricots 31-32 90-95 1-3 weeks 30.1
Berries
Blackberrics 31-32 90-95 2-3 days 305 \
e Differentes conditions de stockage selon la culture + Gk g g A vk e ﬁ
; . . . Elderberries 31-32 90-95 1-2 weeks —
durée de conservation approximative dans des Gooseberries 313 9.95 34wk 0.0 \/\
. . . Raspberries 31-32 90-95 2-3 days 300
COndItIOnS Optlmales Strawberries 32 90-95 3-7 days 30.6 \
Cherries, sour 32 90-95 3-Tdays 290 N
; Cherries, sweel 30-31 90-95 2-3 weeks 288
Source des données : Grapes. American 31-32 85 2-8 weeks 29.7
Gast, K.L.B. Storage Conditions. Fruits & Vegetables. Postharvest :::m ::‘22 ﬂ“ﬂ“ii : ‘“‘;: o
Management of Commercial Horticultural Crops. Bulletin #4135. Pears 20.31 90-95 2-Tmonths 202
(UnIVEI’SIty Of Malne) P!Lmls.andprunes 31-32 90-95 2-5 weeks 305
. _ . Quinces 31-32 90 2-3 months 28.4
https://extension.umaine.edu/publications/wp-content/
uploads/sites/52/2015/04/4135.pdf VEGELARUR
Artichokes, Jerusalem 31-32 90-95 4-5 months 280
Asparagus 32-35 95-100 2-3 weeks 309
Beans, dry 40-50 40-30 6-10 months -
Beans, green or snap 40-45 95 7-10 days 30.7
Beans, lima 37-41 495 3-7 days 31.0

Beans, sprouts 7-9 days
Beets, bunched 10-14 days
Beots, wopped 4-6 months




5.5 STRATEGIES A L’ECHELLE —
DOMESTIQUE s

e Prévenir les moisissures sur les récoltes : stocker rapidement
apres la récolte, conserver au sec, au frais (environ 4°C) et
dans un endroit ventilé

e Prévenir les moisissures sur les graines : sécher rapidement,
bonne circulation de l'air, étaler finement, conserver dans un
récipient hermetique

e Empécher l'établissement des champignons dans le sol :
retirer les plantes ou parties de plantes affectées et les
eliminer (ne pas composter)

e Conservation en bocaux : desinfection complete ; faire

bouillir les bocaux et les couvercles

Salage, fermentation, marinage, congélation

2gumes, herbes : déshydrateur.e




o. CONCLUSION

dée principale pour pré enir la croissance des moisissures et des
champignons

Créer un environnement dans lequel les
champignons ne peuvent pas prospeérer.

MODULE 4: PREVENTION DES MOISISSURES ET DES MALADIES FONGIQUES

FRAIS

Température inférieure a 10°C

SEC

Faible humidité (inférieure a 60 %)

CIRCULATION DE L'AIR

plantation et du stockage

EVITER LA CONTAMINATION

Equipements, paillis et emballages
propres/stériles

LIMITER LE TEMPS ENTRE LA
RECOLTE ET LA
CONSOMMATION
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